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	Sardel'ki
	Вершковий сир
	Відмінно

	Вушка
	Горбуші
	Кардамон

	Корінь селери
	Куряча печінка
	Масло

	Окунь
	Пармезан
	Пшеничне борошно

	Рисове борошно
	Ріпчаста цибуля
	Чорниця
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Маковий торт «цариця Естер»








Популярні рецепти
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Майонез з льняної муки
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Маринована цибуля до шашлику





[image: ]

Макарони з куркою в духовці
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Морквяний манговий льстец
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Мексиканський суп з тортілья
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Міні-торт «Estyerkhazi»
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Манна запіканка з абрикосом
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Цибулевий суп з лососем
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Макарони по-флотськи в пароварці
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«Медовик» з заварним кремом
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Лук консервований





[image: ]

Макарони Орзо з сочевицею і сиром
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Мариновані реберця в духовці
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Морквяні крокети
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Мигдальні цукерки
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Мариновані баклажани на зиму 

 Ця страва називають відрізняється неймовірним смаком і ароматом, а гострота додає закусці особливу пікантність. У нашій родині мариновані баклажани на зиму в домашніх умовах — одна з улюблених закусок. опис приготування: Щоб приготувати мариновані баклажани на зиму в домашніх умовах, вам потрі...
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Маринад для морського коктейлю 

 Маринад для морського коктейлю може бути одночасно і соусом, він настільки універсальний, що підійде до птаха і м'яса. Роблю його відразу багато і зберігаю в холодильнику, використовую в міру потреби. опис приготування: Цей маринад для морського коктейлю підійде, коли ви будете готувати морськ...
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Маринована цибуля для салату 

 Якщо у вас є льох або підвал для зберігання консервації, то обов'язково підготуйте маринована цибуля для салату в сезон збору цього овоча з пікантним смаком. Особливо прекрасний при подачі з м'ясом! опис приготування: Соковита і пікантна закуска з маринованої цибулі знадобиться вам при приготу...
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Мітболи з індички 

 Ніжні м'ясні кульки з індичого фаршу, грецького сиру фета і сиру твердих сортів. Запікаються мітболи в духовці, де просочуються вершками. Виходить дуже ніжно і ситно. Приготуйте, це смачно! опис приготування: Перед вами рецепт, як приготувати мітболи з індички — ніжні м'ясні кульки з індичого ...















[image: Макарони з сиром і молоком]





Куряче філе з овочами в духовці 

 Макарони з сиром і молоком - це доступне і просте в приготуванні блюдо, яке сподобається всій вашій родині. Беріть на замітку рецепт! опис приготування: Макарони з сиром і молоком - це ситне і дуже смачна страва, яке можна швидко приготувати до сімейного обіду. Знадобиться невеликий набір прод...
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Макарони з грибами в духовці 

 Смачна страва зі звичних продуктів. Таке блюдо можна приготувати в духовці або в мікрохвильовій печі. опис приготування: Бюджетний варіант швидкого вечері з макаронів, грибів і сиру. макарони дрібні— 200 грам печериці— 100 грам сир твердий— 100 грам Цибуля ріпчаста— 1 штука Масло рослинне— 5...















[image: Мачанка]





Мачанка 

 рецепт Мачанка — дуже смачне м'ясне блюдо з ріпчастою цибулею під сметанним соусом. Мачанга відмінно підійде до трапези на вечерю. Білоруська національна кухня. опис приготування: Для того, щоб приготувати соус, Вам знадобиться підсушити на сковорідці борошно, після чого додати в неї масло і р...
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Малосольні огірки без розсолу 

 Потрібна апетитна закуска на швидку руку? Хочу поділитися з вами дуже класним варіантом, як приготувати малосольні огірки без розсолу всього за якихось 4 годину. опис приготування: Приготувати малосольні огірки без розсолу в домашніх умовах можна за допомогою самого звичайного поліетиленового ...
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Мексиканський суп з фаршем 

 За цей прекрасний рецепт хочу подякувати свого друга. дуже ситний, остренький і головне зігріваючий супчик буквально врятував мене в найстуденіші часи і не дав захворіти. опис приготування: Напевно, кожна господиня знає, як приготувати суп з фаршем, але існує чимало хитрощів, як зробити такий ...
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Лук до шашлику 

 Цибулею ніякої шашлик не зіпсуєш, тому його не буває багато. Можна додати цибулю до маринаду, а також зробити з нього додаткову закуску. розповім, як приготувати лук до шашлику. опис приготування: Ви можете використовувати будь-який вид цибулі: червоний, ріпчаста, перловий і інші. Наріжте його...
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Мариновані огірки на зиму 

 Не один святковий стіл не обходиться без смачних і хрустких маринованих огірочків. Зараз саме час подбати про заготівлю такої консервації на зиму. Простий і доступний рецепт, спробуйте! опис приготування: Перед вами — простий рецепт приготування маринованих огірків на зиму. Замочіть огірки в х...
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Макарони, запечені з сиром в духовці 

 Що може бути простіше і смачніше макаронів з сиром, згодні? Я пропоную дуже цікавий і оригінальний варіант знайомого і улюбленого всіма страви. Рекомендую вам обов'язково повторити рецепт будинку. опис приготування: Ця страва може бути подано до столу самостійно, з овочами, наприклад, або як г...
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Мариновані анчоуси 

 Вишукана середземноморська закуска з маринованих анчоусів. кількість порцій: 4 анчоуси— 400 грам цибуля— 50 грам часник— 5 грам лимонний сік— 5 грам оливкова олія— 75 грам сухе біле вино— 75 грам фенхель— 1 штука чебрець— 1 щіпка лавровий лист— 1 штука петрушка— 1 щіпка koriandr— 1 щіпка сіль— ...
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Легке домашнє вершкове морозиво 

 Рецепт приготування домашнього морозива. Дуже простий рецепт в основі якого лежить всього два інгредієнти — вершки і згущене молоко. опис приготування: Основою такого морозива є вершки і згущене молоко. Досить збити вершки, і вже потім перемішати всі інгредієнти зі згущеним молоком і додати в ...
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Маринад для індички в духовці 

 Хочу поділитися універсальним варіантом маринаду для приготування індички і м'яса піци. м'ясо маринується 30 хвилин, а смак чудовий. Так можна готувати не тільки індейу, але і інші види птиці. опис приготування: У великій мисці змішайте всі інгредієнти. Відведіть туди птицю і маринують протяго...
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«Медовик» з заварним кремом 

 Які класичні рецепти тортів ви знаєте з дитинства? У мене це "; Наполеон" і "; Медовик ";. І обидва я дуже люблю до цих пір. Приготуйте медовий торт, згадайте дитинство! опис приготування: Я розповім вам, як приготувати "; Медовик" з заварним кремом. Торт дуже ніжний і ароматний. Його не так п...















[image: Міні-баклажани]





Міні-баклажани 

 Рецепт приготування маленьких баклажан, розміром з невелике яблуко. кількість порцій: 2 Фіолетові маленькі баклажани— 6 штук cемя кунжуту— 2 Ст. ложки(білі) арахіс— 2 Ст. ложки тертий кокос— 2 Ст. ложки цибулина— 1 штука(тонко нарізати) імбир— 1 штука(2.5 см) часник— 2 зубчики порошок куркуми— ...
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Мариновані огірки в літрових банках 

 Рецептів приготування маринованих огірків не злічити. З чим тільки їх не маринують. подивіться, як приготувати мариновані огірки в літрових банках. Це класичний рецепт для невеликих огірків. опис приготування: Огірки найчастіше маринують в літрових банках - в кожну баночку збожеволіє 10-12 нев...
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Макарони по-східному 

 Рецепт приготування макаронів по-східному. Просте в приготуванні і дуже смачне блюдо - макарони по-східному. опис приготування: Для приготування макаронів по-східному використовуються такі інгредієнти як: свинячий і яловичий фарш, спагетті або макарони, картопля і томатна паста. макарони (с...
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Мандариновий пиріг в мультиварці 

 Мандарини люблять багато, пропоную вам приготувати з них чудовий мандариновий пиріг в мультиварці! опис приготування: Дам вам кілька порад як приготувати мандариновий пиріг в мультиварці. Мандарини вибирайте такі, щоб не було кісточок, т.к. їх доведеться переробляти повністю зі шкіркою. Так са...
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Кухні світу

	Болгарська
	Фінська







Блюда

	Bifshteks
	Kroketи
	Без випічки
	Біскотті
	Гірке
	Круасани
	Напої
	Пельмені
	Плюшки
	Рецепти від Маггі
	Страви в тесті







За часом

	Фуршет
	Ювілей







Рекомендовано для вас
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Морквяно-апельсиновий пиріг
 



[image: Морквяно-ананасовий пиріг з глазур'ю]


Морквяно-ананасовий пиріг з глазур'ю
 



[image: Морквяна запіканка]


Морквяна запіканка
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Морквини з марципану
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Морква з кедровими горішками і базиліком
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