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	Sardel'ki
	Вершковий сир
	Відмінно

	Вушка
	Горбуші
	Кардамон

	Корінь селери
	Куряча печінка
	Масло

	Окунь
	Пармезан
	Пшеничне борошно

	Рисове борошно
	Ріпчаста цибуля
	Чорниця
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Маковий торт «цариця Естер»








Популярні рецепти
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Майонез від Юлії Висоцької
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Маринад для баранини на грилі
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Мойва вареная
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Моховики мариновані
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Маринад для качиної грудки
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Макарони по флотськи





[image: ]

Мартіні Хмільна омела
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Makaronnaya запечені страви з motsarelloy
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Маринований гіркий перець на зиму
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Маковий торт «цариця Естер»
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Маленькі іспанські бутерброди
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Макарони зі спаржею та сиром
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Медове вівсяне печиво
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Лучший рецепт тонких блинов
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Малосольні огірки з гірчицею
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Цибулевий салат з яйцями 

 Швидкі салати — паличка-виручалочка для кожної господині. Приготуйте смачний і простий цибульний салат з яйцями для своїх рідних і гостей, кожному сподобається! опис приготування: Часом з кілька продуктів можна приготувати цілий салат. І сьогоднішнє блюдо тому підтвердження. Цибулевий салат з ...
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Макарони з огірками 

 Для цієї страви я використовую кожен раз різні макарони. Сьогодні це спагетті. Але приготувати макарони з огірками можна і з ріжками і з спіральками. опис приготування: ви переконаєтеся, що макарони з огірками готуються дуже просто. Так само я розповім вам секрет прекрасного смачного вершковог...
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Мариновані баклажани на зиму 

 Ця страва називають відрізняється неймовірним смаком і ароматом, а гострота додає закусці особливу пікантність. У нашій родині мариновані баклажани на зиму в домашніх умовах — одна з улюблених закусок. опис приготування: Щоб приготувати мариновані баклажани на зиму в домашніх умовах, вам потрі...
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Мафіни з солодкою ватою 

 Рецепт приготування мафінів із солодкою ватою і глазур'ю з вершкового масла, солодкої вати, цукрової пудри і вершків. Ці яскраві маффіни з солодкою ватою припадуть до душі дітям. кількість порцій: 4-6 розпушувач— 1 1/2 чайних ложки сіль— 1/2 чайних ложки крем— 1/2 склянки яйця— 1 штука яєчні жо...
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Лівий 

 Швидкий і простий рецепт приготування запеченого філе лосося з кінзою, соком лайма і смаженої спаржею. опис приготування: Попередньо розігріти духовку до 230 градусів. Впорядкувати філе лосося в дрібній формі для запікання. Приправити лосося сіллю і перцем. Випікати в духовці, поки лосось не с...
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Лосось з крупою кус-кус 

 Рецепт приготування запеченого філе лосося з крупою кус-кус, морквою, мигдалем, родзинками, м'ятою і часточками лимона. опис приготування: Попередньо розігріти духовку до 230 градусів. Нарізати моркву по діагоналі товщиною 3 мм. У формі для випічки змішати морква, крупа кускус, мигдаль, родзин...
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Маринад для шашлику з курячих крилець 

 Маринад для шашлику з курячих крилець приготувати більш ніж просто. Якщо ви не полінуйтеся це зробити, то крильця будуть просто чудовими, з прекрасним ароматом і смаком. Вам сподобається! опис приготування: Обов'язково спробуйте приготувати цей чудовий маринад для курки. Завдяки йому курка вий...
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Кращий рецепт м'яса по-французьки з майонезом 

 Сьогодні будемо готувати просте і смачне блюдо, яке не займе багато часу! Я, звичайно ж, говорю про м'ясо по-французьки. Це смачно. це ситно. це святково! кількість порцій: 5-7 Картопля— 5-6 штук Куряче філе— 300 грам Масло рослинне— 2 Ст. ложки майонез— 2 Ст. ложки Аджика— 50 грам сир— 100 гра...
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Мариновані помідори на зиму без стерилізації 

 Пропоную найпростіший рецепт приготування маринованих помідорів без стерилізації. Вони виходять кисло-солодкими, з смачним розсолом. опис приготування: Процес приготування маринованих помідорів без стерилізації досить простий. Головне завдання в цій справі — добре простерилізувати банки. Це мо...
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Майонез від Юлії Висоцької 

 Мені дуже подобаються рецепти і поради Юлії Висоцької. Вже не один раз зазнала їх на своїй кухні і залишилася задоволена. Нещодавно спробувала приготувати майонез по її рекомендацій. вийшло чудово! опис приготування: Тепер можу і з вами поділитися відмінним рецептом, як приготувати майонез від...
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Маринад для баранини на грилі 

 Щоб баранина на грилі вийшло соковитою, ароматної і смачної, її потрібно правильно підготувати. У цьому допоможе мій фірмовий маринад, рецептом якого хочу з вами поділитися. опис приготування: баранина — м'ясо з особливим запахом, правда, маринад здатний вбити такий специфічний запах і зробити...
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Мойва вареная 

 Мойва очень маленькая рыбка, которую часто жарят или запекают. Нежное филе хорошо сочетается с варёным картофелем. Но недавно я узнала новый рецепт с ней. Необычный и очень вкусный! дивіться! опис приготування: Пропоную вам дізнатися про те, як приготувати мойву, варенную в чае. Звучит весьма ...
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Моховики мариновані 

 Найсмачніший спосіб приготувати моховики — це їх замаринувати. Так приступимо ж! опис приготування: Рецепт маринування моховиков простий. відварити, зробили маринад і закатали в банки. Їсти можна як і відразу після охолодження, так і залишити на кращі часи. При подачі слід додати до грибів нар...
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Маринад для качиної грудки 

 Ароматний і пряний маринад для качиної грудки можна приготувати за лічені хвилини при наявності всіх інгредієнтів. Завдяки яблучного оцту, м'ясо можна буде смажити або запікати через 3 годину. опис приготування: Маринад можна створити заздалегідь за 1-2 дня і зберігати в холодильнику. Також в ...
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Макарони по флотськи 

 Іноді хочеться чогось простого, смачного, знайомого… Дістати з шафки пачку макаронів, витягнути банку тушонки і приготувати макарони по-флотськи! Так подати з солоненьке огірочками. смакота! опис приготування: Для макаронів по-флотськи можна використовувати будь-який варене м'ясо, а також свин...
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Мартіні Хмільна омела 

 Рецепт приготування дуже символічного для кожного англійця коктейлю - адже пара, зустрів у омели, повинна поцілуватися! опис приготування: Чудовий напій з багатим рубіновим кольором, вишуканим ароматом і гілочкою зеленої омели не дасть нудьгувати нікому! Адже він як ніякий інший коктейль натяк...
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Makaronnaya запечені страви з motsarelloy 

 Шукайте ідеї для вечері або обіду? можливо, вам припаде до смаку мій варіант, як приготувати макаронну запіканку з моцарелою, соусом і беконом. дуже ситно, неймовірно апетитно і зовсім нескладно. опис приготування: Цей простий рецепт макаронної запіканки з моцарелою стане чудовою альтернативою...
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Маринований гіркий перець на зиму 

 Яскравий і барвистий гіркий перець можна замаринувати на зиму, щоб насолодитися його палючим смаком і в зимовий час, наприклад, при подачі заготовки до борщу, вусі, солянці або щам. опис приготування: Розрахунок інгредієнтів вказано на ємність об'ємом 0,7 L. Маринований гіркий перець подавайте...
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Маковий торт «цариця Естер» 

 Цей торт простий у приготуванні, але дуже смачний, з повітряними маковими коржами і з ніжним вершково-лимонним кремом. ось рецепт, як приготувати маковий торт "; Цариця Естер ";, щоб вами захоплювалися! опис приготування: Для цього торта треба спекти 4 маковых коржа. З кремом трошки потрібно з...
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Маленькі іспанські бутерброди 

 Маленькі іспанські бутерброди сподобаються всім. Закуска дуже популярна у місцевого населення, так як готується вона просто, а з'їдається з великим задоволенням! опис приготування: Перед вами — класичний рецепт приготування маленьких іспанських бутербродів. з інгредієнтів, використаних мною: о...
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Кухні світу

	Болгарська
	Фінська







Блюда

	Bifshteks
	Kroketи
	Без випічки
	Біскотті
	Гірке
	Круасани
	Напої
	Пельмені
	Плюшки
	Рецепти від Маггі
	Страви в тесті







За часом

	Фуршет
	Ювілей







Рекомендовано для вас
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Мариновані гриби
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Мариновані гриби в мультиварці
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Мариновані гриби з оцтом
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Мариновані гриби з цибулею
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Мариновані гриби на зиму
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