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	Sardel'ki
	Вершковий сир
	Відмінно

	Вушка
	Горбуші
	Кардамон

	Корінь селери
	Куряча печінка
	Масло

	Окунь
	Пармезан
	Пшеничне борошно

	Рисове борошно
	Ріпчаста цибуля
	Чорниця















Рецепт дня
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Маковий торт «цариця Естер»








Популярні рецепти
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Медовая пахлава
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Мантія з бараниною
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Маринад з лимоном для шашлику
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Лосось з квасолею і болгарським перцем
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Маринад для шашлику з курки
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Масляне печиво з глазур'ю
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Медальйони з індички в духовці
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Макарони з фаршем та сиром в соусі
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Майонез по Дюканов
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Морквяна запіканка
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Макарони з песто і пармезаном
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Цибулевий салат
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Макарони фаршировані в духовці
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Цибулевий суп для схуднення
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Молочний суп з грибами
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Морепродукти в вершковому соусі 

 можливо, ви не знали, але вершковим соус чудово поєднується з різними морепродуктами. Наприклад - з рибою, кальмарами, тушкованими мідіями, або креветками. Виходить неймовірно смачно і апетитно! опис приготування: Спеціально для Вас — безсумнівно простий рецепт приготування морепродуктів в вер...
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Міні-чизкейки з полуницею 

 Рецепт приготування міні-чізкейк з вершковою начинкою та ягодами полуниці. опис приготування: Міні-чизкейки стануть відмінним десертом на святковій вечірці. цукрового піску— 3 Ст. ложки солі— 1/4 чайних ложки несолоного вершкового масла— 6 Ст. ложок упаковка вершкового сиру кімнатної темпера...
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Цибуля, маринований до шашлику 

 Ця проста закуска може прикрасити будь-який шашлик. Причому зробити мариновану цибулю можна будь-яких кольорів. В якості барвників використовуйте натуральні продукти або спеції. опис приготування: Щоб замаринувати цибулю, його потрібно очистити і порізати. Приготуйте маринад. Для маринаду вода...

	Ріпчаста цибуля
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Макаронний салат з домашньої заправкою 

 Жодна тиждень не обходиться у мене на кухні без страви з макаронів. благо, рецептів з ними дуже багато, і кожен раз можна пробувати нове. наприклад, даний варіант був одним з нових. Читайте! опис приготування: тут описано, як приготувати макаронний салат з домашньої заправкою. Варіацій на поді...
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Картопля з цибулею в духовці 

 Приготувати це красиве і ефектне блюдо не так складно, як може здатися. І повірте, на смак ці макарони такі ж приголомшливі, як і на вигляд, спробуйте самі. опис приготування: вважаю, ви вже чули про те, що макарони можна начиняти, ну а якщо немає, то сьогодні я розповім вам, як приготувати ма...
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Малосольні огірки з розсолом 

 Потрібна проста і швидка пікантна закуска? огірочки, на мій погляд, це ідеальний варіант. ароматні, хрусткі, вони чудово доповнять будь-яке ваше блюдо. Рекомендую на замітку простий рецепт! опис приготування: Відразу хочу звернути вашу увагу на те, що крім самих огірочків ви можете додавати аб...
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Мигдальні міні-чизкейки 

 Рецепт приготування міні-сендвічів з імбирного печива з кремом з вершкового сиру, мигдалевого екстракту, вершків і імбиру. опис приготування: Ці хрусткі міні-чизкейки готуються дуже швидко і просто. цукрового піску— 3 Ст. ложки солі— 1/4 чайних ложки несолоного вершкового масла— 5 Ст. ложок ...
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Минтай в фользі в духовці 

 Якщо ви віддаєте перевагу їсти соковиту рибу, то цей простий рецепт минтая в фользі в духовці повинен вам сподобатися. звичайно, золотистої скоринки на рибі не буде, зате смак вийде неймовірно ніжний. опис приготування: минтай — це бюджетна і найдоступніша сучасним господиням риба, тому її гущ...
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Мафіни з персиками і вершкової глазур'ю 

 За рецептом у вас вийде 24-28 маффинов. Вони дуже легкі й повітряні. При бажанні можете додати в них подрібнені волоські горіхи. крохмаль, використовуваний при приготуванні глазурі, робить її густий кількість порцій: 8-10 мука— 3 склянки розпушувач— 1,5 чайних ложки сода— 1,5 чайних ложки сіль—...
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Маринад для качки на ніч 

 Це солодка качка зі сливами, приготована в азіатському стилі. готується просто, але маринувати качині стегна краще всю ніч. Спробуйте цю смачну качку. опис приготування: Качку можна приготувати так, що м'ясо буде танути в роті! Для цього потрібно цілу качку або окремі її частини замаринувати н...
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Маленькі бутерброди для закуски 

 Будь-фуршет або святковий захід супроводжується легким застіллям з деякими закусками. Саме таким варіантом закуски хочу з вами поділитися. Крекер з яйцями і червоною рибою — то, що треба! опис приготування: До вашої уваги — простий рецепт приготування маленьких бутербродів для закуски. Бутербр...

	Фуршет
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Молочний коктейль 

 Молочний коктейль — класичне літнє ласощі, яке подобається не тільки дітям, але і багатьом дорослим. Ділюся правильним рецептом приготування молочного коктейлю. опис приготування: Молочний коктейль прекрасний тим, що він ніколи не набридає — досить змінити один інгредієнт (наприклад, замість б...

	Напої
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Меланж яєчний 

 яєчний меланж (фр. суміш) - суміш яєчного жовтка і білка. Часто застосовується в промисловій кулінарії. Хоча і для домашньої кухні це дуже зручно, заздалегідь приготувати меланж і заморозити його. опис приготування: подивіться, як приготувати меланж яєчний, щоб потім використовувати його в дом...
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Мохіто з динею і м'ятою 

 Спробуйте приготувати мохіто з динею і м'ятою, і він стане найпопулярнішим напоєм на вашій вечірці. опис приготування: Приготуйте чудовий освіжаючий коктейль «Мохіто» за класичним рецептом. 1. Протріть краю келихів скибочкою лайма, а потім опустіть їх в цукор. 2. Розріжте диню і подрібніть в к...

	Напої
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Майонез з льняної муки 

 Рецепт оригінального майонезу на лляній борошні. У складі немає яєць, підійде для веганів і тих, хто поститься. Використовуйте його в страви, як і традиційний майонез. опис приготування: Докладніше, як приготувати майонез з льняної муки, я розповім нижче. Замість лляних насіннячок можна викори...















[image: Маринована цибуля до шашлику]





Маринована цибуля до шашлику 

 Зібралися на природу? Значить обов'язково приготуйте смачний маринована цибуля! Він відмінно підходить не тільки до шашлику, його їстиму просто так, з хлібом. А ще такий лук можна додавати в салати. опис приготування: На природу до шашликів або іншому м'ясу я завжди готую ось такий маринована ...

	Ріпчаста цибуля
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Макарони з куркою в духовці 

 Макарони з куркою в духовці — це відмінний варіант обіду або вечері для всієї родини. До того ж, це блюдо з задоволенням їдять навіть ті діти, яких складно нагодувати такими корисними овочами. опис приготування: Приготувати макарони з куркою в духовці в домашніх умовах досить просто. Особливу ...
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Морквяний манговий льстец 

 Рецепт приготування фруктового коктейлю смузі з моркви і манго. Напій багатий на вітаміни B6, C і E. опис приготування: Змішати інгредієнти в блендері. Фруктово-овочева маса повинна стати однорідною. Відразу ж наливаємо у високу склянку і подаємо до столу. В одній порції морквяно-мангового сму...

	Напої
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Мексиканський суп з тортілья 

 Рецепт приготування мексиканського супу. кількість порцій: 4 томатів, консервованих у власному соку— 500 грам горошин чорного перцю— 6 штук часнику— 4 зубчики червоний гострий перчик— 1 штука тортильи— 2 штуки кукурудзяної олії— 3 Ст. ложки сушеного орегано— 1 Чайна ложка насіння кумина— 1 Чайн...
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Міні-торт «Estyerkhazi» 

 Торт «Естерхазі» прийшов до нас з колишньої Австро-Угорщини. Сьогодні він дуже поширений в Німеччині. розповідаю рецепт, торт "; Естерхазі" за яким вийде просто чарівним! опис приготування: Почнемо з приготування крему. У невеликій кількості молока (50 мл) розмішати борошно і крохмаль. Молоко,...
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Кухні світу

	Болгарська
	Фінська







Блюда

	Bifshteks
	Kroketи
	Без випічки
	Біскотті
	Гірке
	Круасани
	Напої
	Пельмені
	Плюшки
	Рецепти від Маггі
	Страви в тесті







За часом

	Фуршет
	Ювілей







Рекомендовано для вас
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Мариновані грибочки на зиму
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Мариновані часникові стрілки
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Мариновані білі гриби
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Мариновані білі гриби з оцтом
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Мариновані білі гриби з корицею
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