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[image: ] Меню

	Sardel'ki
	Вершковий сир
	Відмінно

	Вушка
	Горбуші
	Кардамон

	Корінь селери
	Куряча печінка
	Масло

	Окунь
	Пармезан
	Пшеничне борошно

	Рисове борошно
	Ріпчаста цибуля
	Чорниця
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Маковий торт «цариця Естер»








Популярні рецепти
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Маленькі іспанські бутерброди
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Макарони зі спаржею та сиром
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Медове вівсяне печиво
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Лучший рецепт тонких блинов
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Малосольні огірки з гірчицею
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Морквяно-апельсиновий пиріг
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Макарони з броколі і фаршем
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Лосось зі шпинатом і родзинками
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Мафіни з зеленою цибулею і козячим сиром
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Морепродукти з квашеною капустою
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Маринад для сьомги в духовці
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Мочений виноград з гірчицею
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Міні-сендвічі з фрикадельками
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Макарони бантики з куркою і печерицями
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Молдавська Заступника
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Манна запіканка з абрикосом 

 Ніжна запіканка з приємним кисло-солодким смаком припаде до душі як дітям, так і дорослим. Запіканка готується дуже швидко і просто. кількість порцій: 3-4 манної крупи— 1 Склянка молока— 3 склянки цукру— 2 Ст. ложки яйця— 3 штуки топленого масла— 1 Ст. ложка панірувальних сухарів— 1,5 Ст. ложки...
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Цибулевий суп з лососем 

 Рецепт приготування цибулевого супу з сиром і лососем з кулінарної передачі телеканалу Кухня ТВ. опис приготування: почистити картоплю, ретельно промити і нарізати кубиками. Зелена цибуля порізати кільцями. Дрібно посікти цибулю. Розтопити маргарин в каструлі. обсмажити картопля, цибуля і поре...
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Макарони по-флотськи в пароварці 

 У пошуку нескладного, але дуже смачної страви, пропонуємо перевірений рецепт макаронів по-флотськи в пароварці. Це і ситно, і поживно, і корисно. Відмінний варіант обіду або вечері для вашої родини. опис приготування: Як приготувати макарони по-флотськи в пароварці? Немає нічого простіше! Біль...
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«Медовик» з заварним кремом 

 Які класичні рецепти тортів ви знаєте з дитинства? У мене це "; Наполеон" і "; Медовик ";. І обидва я дуже люблю до цих пір. Приготуйте медовий торт, згадайте дитинство! опис приготування: Я розповім вам, як приготувати "; Медовик" з заварним кремом. Торт дуже ніжний і ароматний. Його не так п...
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Рецепти салат «наречена» 

 Я завжди консервую на зиму невеликі цибулини. Використовую їх потім в рагу, як закуску під горілочку або додаю в салати. На консервацію піде півгодини; працювати з ним легко, навіть різати не треба! опис приготування: Консервованого лука можна багато не ставити, але, коли така заготовка є в на...

	Ріпчаста цибуля
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Макарони Орзо з сочевицею і сиром 

 Рекомендую спробувати оригінальне блюдо з макаронів Орзо, сочевиці і сиру Фета. Макарони Орзо на вигляд схожі на зерна ячменю або рису. До речі, "орзо" з італійського так і перекладається — "ячмень". опис приготування: На перший погляд, досить незвичайне поєднання макаронів і сочевиці. Але з д...
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Мариновані реберця в духовці 

 страва, яке не вимагає особливих турбот і приготувати його може кожен. Виходить завжди смачно і чудово! опис приготування: Хочу розповісти вам, як приготувати мариновані реберця в духовці. Рецепт приготування досить простий, інгредієнти завжди знайдуться, а часу на приготування піде зовсім неб...
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Морквяні крокети 

 морквяні крокети — традиційне блюдо індійської кухні, яке на санскриті звучить як Гаджар вада. морквяні крокети — прекрасне вегетаріанські блюдо, яке добре поєднується зі свіжими овочами. опис приготування: морквяні крокети — це їжа, яка багатьох дивує своїм незвичайним смаком і видом. Обов'яз...

	Kroketи
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Мигдальні цукерки 

 Рецепт приготування мигдально-карамельних цукерок з шоколадом. опис приготування: Це супершвидкий і легкий рецепт приготування цукерок. Рецепт легко зменшити або збільшити вдвічі, в залежності від різних випадків. палички масла— 4 штуки цукру— 2 склянки води— 4 Ст. ложки мигдалю— 2 склянки ...
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Молочний пудинг з імбиром 

 Рецепт цього десерту, як приготувати молочний пудинг з імбиром, дуже популярний в Китаї. Його їдять відразу після приготування або після охолодження. Цей десерт дуже корисний, здоровий і поживний. опис приготування: Якщо вам вже дуже хочеться його з'їсти, то пробуйте десерт відразу. Традиційно...
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Маггі НА ДРУГЕ для соковитою курки з часником 

 Курочка, приготована в духовці, пахне чудово! А якщо прибрати з неї зайвий жир, додати пряного часничку і соковитості, то перед нею не встоїть ніхто! Готуємо з Маггі НА ДРУГЕ! опис приготування: Як приготувати обід або вечерю з Маггі НА ДРУГЕ для соковитою курки з часником? рецепт — перед вами...
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Малосольні огірки без закачування 

 Смажена картопля з малосольні огірочком - спогад з дитинства. Коль огірки з'їдаються ще малосольними, пропоную їх і зовсім не закочувати. Насолоджуватися ними можна буде вже через 3 дня. опис приготування: Мій докладний рецепт, як приготувати малосольні огірки без закачування, ви знайдете нижч...
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Медовий пиріг з мигдалем 

 Корисні властивості меду можна перераховувати безкінечно. Спробуйте приготувати медовий пиріг, який буде не тільки надзвичайно смачним, але ще і корисним. опис приготування: Рецепт дуже простий. Замісити тісто борошна, пластівців, збитих з цукром яєць і розтопленого масла з медом. Вилийте у ф...
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Малосольні огірочки 

 Рецепт приготування малосольних огірочків з естрагоном, кропом, часником, листям чорної смородини, листям хрону і вишні опис приготування: Малосольні огірочки - це завжди відмінне доповнення до будь-якого гарніру або салату. приготування: вимити огірки, парасольки кропу, листя смородини, хрону...
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Мангал салат 

 Влітку хочеться готувати легкі, низькокалорійні і освіжаючі салати. А якщо ще і приправити все це ароматом димку, то краще навіть і придумати складно. А готувати його можна і на природі. опис приготування: Відпочиваючи на природі або влаштовуючи пікнік на задньому дворі, хочеться урізноманітни...

	Болгарська
















[image: Мариновані огірки з оцтом]





Мариновані огірки з оцтом 

 Якщо у вас є дача або ви просто любите самі займатися заготовками овочів на зиму, приготуйте смачні мариновані огірки. Простота приготування і смак огірків вам сподобаються, гарантую. опис приготування: Якщо ви займаєтеся заготовками овочів і фруктів на зиму, напевно у вас є свої, перевірені р...
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Макарони з ліверної ковбасою 

 Макарони з ліверної ковбасою — звучить вкрай просто і тривіально? Однак цей рецепт перевершить всі Ваші очікування і по-справжньому здивує своєю красою і апетитним виглядом:) опис приготування: Макарони з ліверної ковбасою можна приготувати дуже легко і швидко. Це не звичні макарони по-флотськ...
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Макарони Мушлі з сиром і томатним соусом 

 Рецепт приготування макаронів з начинкою з трьох видів сиру і соусом з італійської ковбаси, помідорів і червоного вина. опис приготування: Ця страва припаде до душі справжнім любителям італійської кухні. пасти «Мушлі»— 240 грам рикотта— 900 грам сиру Пармезан— 240 грам яйце— 1 штука листя б...
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Краще, ніж найсмачніша смажена курка 

 Рецепт приготування найсмачнішої смаженої курки. Такий смакоти ви ще не пробували. опис приготування: У неглибокому посуді змішати бульйон, яйця і сіль (Будьте уважні, так як бульйон вже солоний); змішати. Вмочити курку в суміші. Відкладіть в сторону. У зачиненій пластиковому мішку змішати бор...
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Мигдальний пиріг з абрикосами 

 Мигдальний пиріг з абрикосами — це справжній кондитерський шедевр на домашній кухні. Рецепт доступний кожному, але результат уразить навіть самих вибагливих. опис приготування: Так, так, ви не озирнулися — в цьому пирозі дійсно немає ні грама борошна І, Проте, по консистенції цей пиріг від тра...
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Кухні світу

	Болгарська
	Фінська







Блюда

	Bifshteks
	Kroketи
	Без випічки
	Біскотті
	Гірке
	Круасани
	Напої
	Пельмені
	Плюшки
	Рецепти від Маггі
	Страви в тесті







За часом

	Фуршет
	Ювілей







Рекомендовано для вас
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Морквяний манговий льстец
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Морквяний макуха
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Морквяні вафлі «Пухнасті»
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Морковные шарики
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Морквяні панкейкі
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