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	Sardel'ki
	Вершковий сир
	Відмінно

	Вушка
	Горбуші
	Кардамон

	Корінь селери
	Куряча печінка
	Масло

	Окунь
	Пармезан
	Пшеничне борошно

	Рисове борошно
	Ріпчаста цибуля
	Чорниця
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Маковий торт «цариця Естер»








Популярні рецепти
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Мексиканський суп з тортілья
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Міні-торт «Estyerkhazi»
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Манна запіканка з абрикосом
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Цибулевий суп з лососем
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Макарони по-флотськи в пароварці
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«Медовик» з заварним кремом
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Лук консервований
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Макарони Орзо з сочевицею і сиром
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Мариновані реберця в духовці
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Морквяні крокети
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Мигдальні цукерки
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Молочний пудинг з імбиром
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Маггі НА ДРУГЕ для соковитою курки з часником
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Малосольні огірки без закачування
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Медовий пиріг з мигдалем
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Макарони зі спаржею та сиром 

 Коли потрібно придумати на обід або вечерю що-небудь швиденько і смачненьке, паста - ідеальний варіант. відмінну ідею, як приготувати макарони зі спаржею та сиром, я якраз хочу вам показати. опис приготування: Нічого складного в цій страві абсолютно немає. Головне - дотримуватися два правила: ...
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Медове вівсяне печиво 

 Наше улюблене з дитинства вівсяне печиво. Готується просто з доступних інгредієнтів. Вівсяне печиво цілком може замінити повноцінний сніданок, якщо його доповнити склянкою молока. кількість порцій: 4 цукор коричневий— 4 Ст. ложки(Містраль) борошно вівсяне— 100 грам мідь— 2 Ст. ложки розпушувач ...
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Лучший рецепт тонких блинов 

 Вкусное и сытное угощение — блины. Во все времена это лакомство считалось наиболее популярным к чаю, и сегодня я предлагаю лучший рецепт тонких блинов на кефире. Они получаются нежными и тонкими. опис приготування: Это лучший рецепт тонких блинов, поскольку они получаются не просто нежными, ал...
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Малосольні огірки з гірчицею 

 Набридли за зиму консервовані огірки з банки? До того ж в магазинах вже давно з'явилися молоденькі пупирчатие огірочки, ну як тут втриматися від спокуси приготувати малосольні огірочки? опис приготування: Приготувати малосольні огірки з гірчицею дуже просто, дивіться покрокову інструкцію до ре...
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Ліниві голубці (рецепти в мультиварці) 

 Морквяно-апельсиновий пиріг — незвичайне співзвуччя, Чи не справедливість? Однак рецепт користується великою популярністю в нашій родині. Дуже оригінальний рецепт — апельсиновий пиріг з морквою! опис приготування: Найцікавіше в морквяно-апельсиновому пирозі — це те, що зовсім не відчувається с...
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Макарони з броколі і фаршем 

 Макарони завжди були універсальним продуктом і рятівником на кухні. Якщо ви поспішаєте, то можна швидко їх зварити і подати з сиром. Але крім цього з них може вийти маса прекрасних страв. опис приготування: Опишу вам рецепт, як приготувати макарони з броколі і фаршем. Ми будемо робити золотист...















[image: Лосось зі шпинатом і родзинками]





Лосось зі шпинатом і родзинками 

 Рецепт приготування смаженої філе лосося з кедровими горіхами, родзинками, лимоном, петрушкою і шпинатом. опис приготування: Розігріти духовку до 230 градусів. Викласти кедрові горіхи на аркуші для випічки, обсмажити в духовці, перемішуючи час від часу, поки вони не стануть злегка золотистого...
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Мафіни з зеленою цибулею і козячим сиром 

 Смак у цих маффинов злегка солонуватий, сирний, з приємним цибульним запахом. Мафіни з цибулею і сиром готуються дуже швидко і просто. кількість порцій: 12-13 розпушувача— 2 чайних ложки солі— 1/2 чайних ложки цукру— 1 Чайна ложка соди— 1/8 чайних ложки цибулини— 4 штуки яйце— 1 штука розтоплен...
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Морепродукти з квашеною капустою 

 Французький рецепт квашеної капусти з морепродуктами і картоплею. Рибу можна використовувати на свій розсуд. кількість порцій: 8 цибулина— 1 штука картопля— 300 грам масло або жир— 2 Ст. ложки квашена капуста— 1 кілограм сухе біле вино— 2 склянки креветки— 150 грам риба— 400 грам оливкова олія...
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Маринад для сьомги в духовці 

 Червону рибу можна готувати і без маринаду: просто посолити і поперчити. але, щоб відтінити її смак і надати нові нотки смачною рибі, не лінуйтеся приготувати маринад, це не так вже й складно. опис приготування: Щоб смачно приготувати рибу, потрібно зробити правильний маринад. Попередньо замар...
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Мочений виноград з гірчицею 

 Смачну холодну закуску на зразок маслин можна приготувати зі звичайного темного винограду, якщо ви засолені його на зиму з зернами гірчиці. Такий делікатес матиме пікантний солодко-солоний присмак. опис приготування: мочений виноград — прекрасне доповнення до м'яса: свинині, баранині і т.д. Зб...
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Міні-сендвічі з фрикадельками 

 Рецепт приготування міні-сендвічів з фрикадельками з яловичого фаршу, цибулею, соусом Маринара і сиром Проволоне. опис приготування: соковиті фрикадельки, тушковані з соусі Маринара, на свіжих булочках з сиром можуть служити самостійною закускою на святі. яловичого фаршу— 450 грам часнику— 1...
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Макарони бантики з куркою і печерицями 

 Мало хто знає, приготувати макарони бантики з куркою і печерицями будинку смачно і просто. Раджу зробити макарони з куркою, грибами і брокколі у вершковому соусі. чудове задоволення! опис приготування: Так як же правильно приготувати макарони бантики з куркою і печерицями? Раджу попередньо від...
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Молдавська Заступника 

 заступника — курячий суп з домашньою локшиною, заправляется отрубным квасом. Квас додається за смаком, але зама повинна бути кисленькою. Кожна молдавська господиня знає, як готувати заму. Розкриємо їх секрети? опис приготування: що, кожна господиня готує заму по-різному, але основні інгредієнт...
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Мигдальні круасани 

 Рецепт приготування мигдальних круасанів. опис приготування: готувати круасани у вигляді півмісяця одне задоволення! За цим рецептом у вас вийде дюжина маленьких булочок. Начинка круасанів може бути приготовлена заздалегідь за 5 днів і зберігатися в холодильнику. лист замороженого листково...

	Круасани
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Меренги з малиновим соусом 

 крихкий, повітряний і ніжний десерт, який люблять абсолютно всі: від дорослого до дитини! Пропоную приготувати це вишукані ласощі вдома і подати з ароматним малиновим соусом. опис приготування: Не дарма з французького меренга перекладається, як поцілунок. Саме така асоціація і виникає, коли це...
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Макарони з грибами і сиром 

 Це досить просте в приготуванні блюдо, яким можна швидко і смачно нагодувати сім'ю. Макарони з грибами і сиром в домашніх умовах можна також доповнити помідорами або свіжою зеленню. опис приготування: Макарони з грибами і сиром — це відмінний варіант ситного обіду або вечері. До них можна тако...
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Міні-піци зі шпинатом і сиром 

 Швидкий рецепт приготування мініатюрних вегетаріанських піц з лаваша, рикотта, шпинату, часнику і сиру моцарелла. опис приготування: розігріти духовку, вистелити деко алюмінієвою фольгою. Викласти лаваш на деко. Пропустити часник через прес, нарізати шпинат, дрібно нарізати сир моцарелла. У не...
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Медовая пахлава 

 ароматна, солодка медова пахлава, яку ми всі звикли бачити і куштувати на кримських курортах. А ось дізнатися у продавця рецепт не так-то й легко, але я відкрию вам таємницю її приготування. опис приготування: Як і у більшості іноземних страв, у східних солодощів свій особливий ні з чим не пор...
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Мантія з бараниною 

 Приготування традиційного м'ясного блюда Монголії став дуже популярним в Росії. Мантія з бараниною, картоплею і зеленню на обід. опис приготування: 1. Баранину для фаршу слід нарізати шматочками, а потім порубати разом з картоплею і цибулею. До складу додається перець, сіль, масло і все ретель...

	Пельмені
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Кухні світу

	Болгарська
	Фінська







Блюда

	Bifshteks
	Kroketи
	Без випічки
	Біскотті
	Гірке
	Круасани
	Напої
	Пельмені
	Плюшки
	Рецепти від Маггі
	Страви в тесті







За часом

	Фуршет
	Ювілей







Рекомендовано для вас
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Макарони з грибами і куркою
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Макарони з яловичим фаршем
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Макарони з квасолею, кукурудзою і курчам
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Макарони з фаршем
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Макарони з фаршем в сирному соусі
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