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[image: ] Меню

	Sardel'ki
	Вершковий сир
	Відмінно

	Вушка
	Горбуші
	Кардамон

	Корінь селери
	Куряча печінка
	Масло

	Окунь
	Пармезан
	Пшеничне борошно

	Рисове борошно
	Ріпчаста цибуля
	Чорниця















Рецепт дня
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Маковий торт «цариця Естер»








Популярні рецепти
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Лосось з лаймом і кінзою
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Лосось з крупою кус-кус
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Маринад для шашлику з курячих крилець
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Кращий рецепт м'яса по-французьки з майонезом
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Мариновані помідори на зиму без стерилізації
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Майонез від Юлії Висоцької
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Маринад для баранини на грилі
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Мойва вареная
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Моховики мариновані
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Маринад для качиної грудки
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Макарони по флотськи
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Мартіні Хмільна омела
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Makaronnaya запечені страви з motsarelloy
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Маринований гіркий перець на зиму
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Маковий торт «цариця Естер»
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Макарони з базиліком і мигдалем 

 Рецепт приготування звичайного страви, довгих макаронів, з незвичайним освіжаючим смаком базиліка і мигдалю. опис приготування: Макаронні вироби всіх розмірів і форм це невід'ємна частина нашого раціону. Чому б вам не зробити банальне, але таке улюблене всіма блюдо ще смачніше і пікантні? Бері...
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Лук в клярі 

 Чудова легка і хрустка закуска, яка останнім часом набирає популярність. Спробуйте і ви, до того ж приготування займе всього 20 хвилин, а результат перевершить ваші очікування. опис приготування: Цей простий рецепт лука в клярі, не дивлячись на свою простоту, має безліч маленьких позитивних мо...

	Ріпчаста цибуля
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Мексиканський курячий суп 

 Рецепт приготування мексиканського супу з курячими грудками, цибулею, селерою, морквою, часником, помідорами і халапеньйо. опис приготування: Цей пікантний мексиканський суп добре подавати з шматочками авокадо, сметаною, тертим сиром Чеддер і кукурудзяними коржами тортільяс. курячих грудки— ...
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Макарони в мікрохвильовці 

 макарони, приготовані в мікрохвильовій печі, не поступляться за смаком тим, які зварені на плиті. Цей рецепт стане в нагоді на відрядження, коли під рукою тільки мікрохвильовка і немає іншого посуду. опис приготування: У мікрохвильовці можна не тільки розігрівати — вона з успіхом справляється ...
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Савойська капуста 

 Страви з макаронів ще можуть вас здивувати! Трохи фантазії і незвичайна форма виробів подарують вам новий смак. Але якщо ви сумніваєтеся в своїх силах, то просто познайомтеся з перевіреним рецептом. опис приготування: Чи знаєте ви, як приготувати макарони з начинкою? Якщо ще немає, то обов'язк...
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Мочені груші 

 Рецепт приготування мочених груш. опис приготування: Мочені груші використовують як закуску, десерту, а також додають в різні салати. Для мочіння краще брати зрілі солодкі груші середнього або невеликого розміру. нижче наводяться 2 варіанти приготування груш: в житньому суслі і в медовому сиро...
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Мариновані огірки з гірчицею 

 Мариновані огірки з гірчицею у мене закінчуються в першу чергу. Скільки не роби, все одно до весни не дотягнуть Рецепт маринованих огірків з гірчицею запозичила у свекрухи. ділюся! опис приготування: Мариновані огірки з гірчицею виходять як дуже оригінальний і смачний зимовий салат. Дуже рятує...
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Малосольная квашеная капуста 

 Подготовленная заранее лёгкая овощная закуска к столу никогда не будет лишней. особливо, если говорить о всеми любимых национальных рецептах, которые прошли проверку временем. готуйте! опис приготування: Запишіть, как приготовить малосольную квашеную капусту. Один из любимых салатов, который п...
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Медовая коврижка «солодкий вечір» 

 Випічка з медом - це не тільки «Медовик». Скористайтеся простим рецептом, як приготувати медову пряник «Солодкий вечір», щоб зробити смачну пряники з пряникового тесту з медом. опис приготування: Випічка проста і смачна, дуже ароматна. Такий пиріг можна подати з чашкою трав'яного чаю або кави....
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Монстри з попкорну на Хеллоуїн 

 На Хеллоуїн можна приготувати милих монстрів (якщо їх можна назвати милими) з попкорну або кукурудзи. Випікати нічого не треба, монстри готуються дуже просто і швидко. Можна готувати разом з дітьми. опис приготування: Монстри на Хеллоуїн — бюджетний десерт, які відлякає погане і порадує добрих...
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Мавританські радості 

 Рецепт приготування оригінального блюда зі звичайних сосисок або сардельок від кращих кулінарів США. опис приготування: Кинути сосиски в киплячу воду на пару хвилин і подати їх до гарніру справа нехитра, це може кожен. А ось зробити зі звичного продукту справжній кулінарний шедевр вам допоможе...
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Мармелад з сливи 

 В магазинному мармеладі ви не знайдете справжніх фруктів і корисних речовин. Він не принесе ніякої користі. Інша справа — натуральний фруктовий мармелад, приготовлений вдома. опис приготування: Смачний і корисний мармелад зі слив готується так: наріжте яблука, видаліть кісточки зі слив і засип...
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Цибульні сухарі 

 Рецепт сухарів з цибулі — приготування хрустких крекерів з лука з петрушкою. опис приготування: Розігріти духовку до 160 градусів. Змішати лляне насіння, борошно, розпушувач, сіль і масло в мисці електричним міксером на середній швидкості, близько 2 хвилин. Додати цибулю і петрушку. Зменшити ш...
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Марокканський томатний суп 

 Не знаю, що приготувати з помідорів — спробуйте марокканський томатний суп. Це простий у приготуванні, дуже пікантний і оригінальний суп з простих і зрозумілих російській людині інгредієнтів. опис приготування: Марокканський томатний суп, як ви могли зрозуміти за цим рецептом, дуже схожий на м...
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Мафіни з гарбуза 

 Мафіни і панкейкі зараз на піку популярності. Ця випічка зустрічається майже у всіх кондитерських. Але ми знаємо, що домашні вироби будуть смачніше! Адже вони завжди свіжі і з зрозумілих продуктів. опис приготування: подивіться, як приготувати маффіни з гарбуза. У цьому рецепті вони медові сол...
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Lukovaâ рожевий 

 Lukovaâ рожевий — це дуже красива, ефектна, досить смачна і, мабуть, найдешевша закуска з усіх придуманих людством. Поєднання фінансових витрат і результату — просто чарівне опис приготування: Lukovaâ рожевий — це звичайно не бутерброди з червоною ікрою, але теж вельми смачна закуска, яка особ...
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Міні-пиріжки на паличці 

 Ці чарівні міні-пиріжки на паличці припадуть до душі як дорослим, так і дітям. Вони здатні прикрасити будь-яке свято і вечірку. Кількість пиріжків залежить від товщини розкачане тісто. кількість порцій: 24 упаковка тесту для пирога— 1 штука несолоного вершкового масла, кімнатної температури— 1 ...
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Медальйони з яловичини з брусничним соусом 

 М'ясо дуже добре поєднується з солодким ягідним соусом. Ви можете регулювати прожарювання м'яса, а також солодкість самого соусу. розповідаю, як приготувати медальйони з яловичини з брусничним соусом. опис приготування: Незважаючи на те, що блюдо відноситься до високої кухні, зробити таке само...
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Мигдальний пиріг з вишнею та шоколадом 

 Мигдальний пиріг з вишнею та шоколадом - рецепт австрійської кухні. хто, якщо не австрійці, знають толк в хорошій випічці! Віденський штрудель, estyerkhazi, Захер і багато іншого. Наш пиріг не відстає. опис приготування: Мигдальний пиріг з вишнею та шоколадом в Австрії носить назву Хёрбігер (в...
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Морква-sиrnaya сніданок 

 бутерброди — швидкий спосіб втамувати голод, і якщо пофантазувати трохи, може вийти щось цікавеньке. Морква-sиrnaya сніданок — один з безлічі варіантів. опис приготування: Це просте блюдо підійде і для ранкового сніданку, і для святкового столу, якщо прикрасити привабливо. Дерзайте! сирок Пл...
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Кухні світу

	Болгарська
	Фінська







Блюда

	Bifshteks
	Kroketи
	Без випічки
	Біскотті
	Гірке
	Круасани
	Напої
	Пельмені
	Плюшки
	Рецепти від Маггі
	Страви в тесті







За часом

	Фуршет
	Ювілей







Рекомендовано для вас
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Маринад для шашлику з курки
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Маринад для шашлику з гранатового соку
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Маринад для шашлику з яловичини
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Маринад для печериць на мангалі
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Маринад для сьомги в духовці
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